"REVISIONS CAP PATISSIER ==

AVEC COOK AND RECORD

- LES BISCUITS -

OLa 5Enoisc

O Le bistuit tuilleve
O Le bistuit jo&ondc
O La dacquoise

O L'appaveil 3 sueees
O L'appaveil 3 progres

- LES CREMES -

O La treme patissieve
D La chmc mousseline
O La treme anglaise
O La treme bavaroise
O La mousse de fruits
O La pite 3 bombe

O La wousse au thotolat

O La ganathe au thotolat

O La treme d'amande

O L'appareil 3 ereme prise

O La tréeme Chan{:i”\/

O La treme au beurre

OLas (:vangi?anc

O La treme bavavoise au thotolat
O La treme mousseline praline

O L'appaveil au eitron

O La treme Iégere

O La ¢ereme Chiboust

O La treme au beurve au cake

- LES PATES A CHOUX -

O Les etlaivs

O Les etlaivs 3 la Chan’cilly

O Les salambos glates au tavamel
O Les veligieuses

O Le Pavis—Brest

O Le Saint—Honore

- LE RESTE -

O L3 meringue fvant,,aise
O Le eraquelin

A Le sivop

O Le detor en PS{C d'amandes
O Les poires taramelisees
D La Com?oft de Pommes
O Le taramel

O Le fordant

O La mevrinque italienne
O Le praline evoustillant
O Le glagage au thotolat

- LES ENTREMETS -

O Llentremet {ype Leaisier

O La tharlotte aux fruits

O La tharlotte 3 la mousse de fruits
O L'entremet au thotolat et poives
O Le pécher mignon

(O Le bavavois au thotolat

O Le royal

OLls ‘("ov'é{:"noivc

C] Ucn{'xcmc{ maSCo‘H'.C

O Le suttes

O Le progres

a L’o?é\ra

- LES TARTES -

O La tarte au thotolat

O La tarte amandine

O La tarte normande

O La tarte aux pommes

O La tarte tutti frutti
O La tarte ctitron meringuee
O La tarte aux fraises

- LES PATES -

OLas ?Sﬁe 3 thoux

O La pate sutvee

O La pite sablee

O La pate 3 fonter

O La pate fevilletee

O La pite 3 briothe

O La pate 3 pains au lait
O La pate levee feuilletee

- LES PATES FEUILLETEES -

O La galette des vois

O Les thaussons aux Pommes
O Le millefeuille

O Le pithiviers

- LES VIENNOISERIES -

O Les briothes tressees
O Les briothes 3 tete
O Les navettes

O Les pains au lait

O Les troissants

O Les pains au thotolat
O Les pains au vaisin



